Dessa harligt kramiga k%lpiroger passar lika bra som plockmat som till forratt eller lunch. Med
bacon, 16k och surkal blir kdlperakarna ordentligt méattande. Servera gérna pirogerna med en
liten dippsds pa sidan om!

Receptet har du har:

Ingredienser: 20 bitar
« 2 1/2 dl mjolk
« 100 g smor
« 25 gjast
+ ca 8 dl vetemjol (ca 500 g)
e 1/2 tsk salt

« 1 msk socker

Fyllning:
* 150 g bacon

1 gul 16k
* smor

« ca 800 g okryddad surkal
e Vitpeppar

» olja till stekning

GOr sa har:
1. Gor en pirogdeg pa mjélk, smér, jast, vetemjél, salt och strésocker.

2. Fyllning: Hacka bacon och I6k. Stek detta i smoér. Tillsatt okryddad surk3l och 13t fa lite
farg. Krydda med vitpeppar.

3. Dela degen i ca 20 bitar (fér 20 st) och kavla ut tunt. Ldgg pa fyllningen och nyp ihop
kanterna vél. Stek i rikligt med olja pa bada sidorna till fin farg. Lt rinna av pa
hushallspapper.



